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M E
N U

O G N I S K O

 Kiełbasa wiejska 150g
Bigos myśliwski 250g
Ketchup, musztarda 

Pieczywo 

6 0  Z Ł  O S O B A  

Cena zawiera zapas drewna na czas palenia do 2 godzin 
Cena zawiera zestaw jednorazowych sztućcy oraz talerzy i serwetek

Ogniska odbywają się we wskazanych dostępnych strefach na otwartym terenie restauracji, przy
każdej strefie ogniskowej znajduje się komplet stołów i ławek pod parasolem oraz oświetlenie
zewnętrzne 

G R I L L

Karczek marynowany w pomidorach 150g 
Kiełbasa grillowa 150g

Pstrąg tęczowy z pietruszką i cebulą 150g
Kolba kukurydzy z masłem i solą 100g

Ziemniaki pieczone 150g
Surówka sezonowa 150g

Ketchup, musztarda 
Pieczywo

9 5  Z Ł  O S O B A  

Czas grillowania do 1 godziny 
Cena zawiera zestaw jednorazowych sztućcy oraz talerzy i serwetek

Grille odbywają się we wskazanych dostępnych strefach na otwartym terenie restauracji, przy
każdej strefie grillowej znajduje się komplet stołów i ławek pod parasolem oraz oświetlenie
zewnętrzne 

C Z A S  T R W A N I A  R E Z E R W A C J I  D O  6  G O D Z I N  
M I N I M A L N A  I L O Ś Ć  U C Z E S T N I K Ó W  1 5  O S Ó B  

C Z A S  T R W A N I A  R E Z E R W A C J I  D O  4  G O D Z I N  
M I N I M A L N A  I L O Ś Ć  U C Z E S T N I K Ó W  1 0  O S Ó B  



M E
N U

P Ł A T N E  
D O D A T K O W O  

N A P O J E  Z I M N E
Sok pomarańczowy 
Sok jabłkowy 
Woda niegazowana z cytryną

K A R A F K I  N A  S T O Ł A C H  B E Z  L I M I T U  

N A P O J E  G O R Ą C E
Herbata czarna 
Herbata owocowa 
Kawa rozpuszczalna 
Kawa sypana 
Mleko 
Cytryna

B U F E T  S A M O O B S Ł U G O W Y  B E Z  L I M I T U

1 5  Z Ł  O S O B A

1 5  Z Ł  O S O B A

Tartaletki z paprykarzem sereczyńskim 
Tartaletki z gzikiem, wędzoną rybą i koprem
Tatar ze śledzia w tartaletce 
Pasta z tuńczyka z zielonym ogórkiem w nori

Karczek pieczony z musem chrzanowym
Polędwiczka wieprzowa z pesto bazyliowym
Pasztet w cieście francuskim z konfiturą z cebuli
Tortilla z papryką konserwową, kurczakiem i serem 

Camembert panierowany z sosem żurawinowym 
Hummus z czerwoną fasolą w tartaletce 

Z E S T A W  P R Z E K Ą S E K  

Z E S T A W  1 0 0 / 2 0 0  E L E M E N T Ó W  P R Z E K Ą S E K  S U G E R O W A N Y
D L A  6  O S Ó B / 1 2  O S Ó B

2 9 0  Z Ł / 1 0 0  E L E M E N T Ó W
5 8 0  Z Ł / 2 0 0  E L E M E N T Ó W  

C I A S T O
Biszkopt sezonowy 
Jabłecznik 

P A T E R A  Z  K A W A Ł K A M I  C I A S T  
D W A  K A W A Ł K I  C I A S T A  N A  O S O B Ę  

2 0  Z Ł  O S O B A

Z E S T A W  W Y M A G A  W C Z E Ś N I E J S Z E G O  Z A M Ó W I E N I A ,  B R A K
M O Ż L I W O Ś C I  D O M Ó W I E N I A  P R Z E K Ą S E K  N A  M I E J S C U  

B A R

A L K O H O L
W Y S O K O P R O C E N T O W Y

Alkohole wysokoprocentowe są wyłącznie
do zakupu we własnym zakresie

Nie obowiązuje opłata korkowa, zapewniamy
podanie odpowiedniej zastawy (szkło) oraz
przechowanie i schłodzenie 
 

Piwo z beczki ( 30l ) 850 zł 
Tyskie, Lech, Książęce złote pszeniczne
Piwo z beczki ( 50l )  1050 zł 
Tyskie, Lech 

Piwo butelkowe wg menu bar ( 0,5l ) od 14 zł  
Wino butelkowe wg menu win ( 0,75l ) od 70 zł 
Wino musujące ( 0,75l ) od 70 zł 

Otwarcie własnej butelki wina i szmapana 
15 zł (w cenie korkowego przechowanie, 
schłodzenie i serwis szkła) 

A L K O H O L  
N I S K O P R O C E N T O W Y



R E G U L A M I N  
R E Z E R W A C J I

Potwierdzenia rezerwacji terminu dokonujemy poprzez kontakt e-mail z organizatorem pod
adresem imprezy@osadarybacka.pl lub na miejscu w kasie restauracji u kasjera. 
Potwierdzenia rezerwacji na miejscu możemy dokonać w dni robocze w godzinach 12.00-18.00.
 
Szczegółowe menu obejmujące wybrane pakiety, liczbę gości oraz czas
trwania (godzinę rozpoczecia/zakończenia) deklarujemy w terminie 5 dni roboczych 
przed datą rezerwacji, ponosząc odpowiedzialność finansową za deklarowany
serwis bez możliwości zmiany. 

Obowiązuje zakaz wnoszenia na teren obiektu/restauracji własnych produktów spożyczych i
gotowych dań/posiłków. 

Serwis alkoholi niskoprocentowych deklarujemy w terminie 5 dni
roboczych przed datą rezerwacji. Alkohol własny może być dostarczony w dniu rezerwacji
lub do 3 dni roboczych przed datą rezerwacji. 

Tort własny przygotowany wyłącznie przez firmę zewnętrzną, za okazaniem paragonu. 
Opłata serwisowa obejmuje przechowanie, obsługę oraz serwis zastawy. 
Nie przyjmujemy wypieków domowych. 

Obiekt nie ponosi odpowiedzialności za pozostawione rzeczy gościoraz nie prowadzi
depozytu przechowania. 

W przypadku spotkań firmowych mamy możliwość rozliczenia spotkania poprzez fakturę
przelewową, zgłoszenia dokonujemy u organizatora. 

Parking niestrzeżony jest do dyspozycji gości nieodpłatnie przez 24 godziny. 

M E
N U

D Z I Ę K U J E M Y  Z A  Z A I N T E R E S O W A N I E  N A S Z Ą
O F E R T Ą !  


